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PROGRAMACAO
FORMACAO DE JURADOS EM ANALISE SENSORIAL DE QUEIIOS

8h as 8h30: Introdug¢ao ao Curso e Apresentacao dos Participantes

e Boas-vindas e objetivos do curso.
e Apresentagdo dos participantes e instrutora.

8h30 as 9h30: Fundamentos da Analise Sensorial

e Conceitos basicos de analise sensorial.
e Importancia da andlise sensorial em queijos.
e Principios e terminologia.

9h30 as 10h30: Tipos de Queijos e suas Caracteristicas

e C(lassificacdo dos queijos (frescos, maturados, de mofo, produtos lacteos.).
e Caracteristicas sensoriais especificas de cada tipo de queijo.

10h30 as 11h45: Intervalo

10h45 as 12h: Técnica de Analise Sensorial

e Metodologia de avaliagdo sensorial.
e Parametros de avaliacdo (aparéncia, textura, aroma, sabor, etc.).
e Ferramentas e recursos utilizados na analise sensorial.

12h as 13h: Almogo

13h as 14h30: Pratica de Analise Sensorial |

e Exercicios praticos de analise sensorial.
e Avaliacdo de diferentes tipos de queijos.
e Discussao dos resultados e feedback.

14h30 as 15h30: Pratica de Analise Sensorial Il

e Continuacdo da pratica de andlise sensorial.
e Avaliacdo cega de queijos.
e Discussao dos resultados e feedback.

15h30 as 15h45: Intervalo
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15h45 as 16h45: Aplicagdo em Concursos de Queijos

e Critérios e padrdes de avaliagdo em concursos.
e Preparagdo para atuagao como jurado.

16h45 as 17h45: Discussao e Perguntas

e Revisdo dos tépicos abordados.
e Discussao, duvidas e perguntas dos participantes.
e Feedback sobre o curso.

17h45 as 18h: Encerramento e Entrega de Certificados

e Consideragdes finais.
e Entrega de certificados de participagao.



